Festeggia 'arrivo del nuovo anno al 9° piano con

una cena speciale e una vista spettacolare sulla

cittd illuminata. Una serata esclusiva con musica

dal vivo, piatti raffinati e un brindisi sotto le stelle
per accogliere il 2025 in grande stile.

VIGILIA DI CAPODANNO

ROOFTOP LA GRIFFE

CHRISTMAS EDITION
Amouse bouche Mini Blinis con burro nocciola montato

agli agrumi e caviale "Asetra” e calice di bollicine

HOTELS

Immergiti nello spirito natalizio
con vin bralé, castagne e altre Zuppa di cipolle in cocotte

delizie alla Vineria con cacio cavallo podolico, uovo fritto e tartufo nero pregiato

1 . Battuto di Gambero Rosso con mousse di burrata di Paestum,

Un’atmosfera cqlda.e.autentlccl, gel di limoncello, salsa Red gold e cialda di riso croccante al

perfetta per condividere un sapore di mare
momento speciale con amici e
famiglia.

Risotto ai funghi porcini con fonduta di castelmagno,
Porcini grigliati e Crumble ai profumi di bosco

Tataki di Tonno rosso fuentes con maionese speziata,
verdurine arrostite e riduzione di vin brulée

Cremoso di Ricotta, amarene sciroppate, nocciole tostate
e cialda di cioccolato fondente

Calice di bollicina per brindisi della mezzanotte
Cotechino e Lenticchie

Reservation: rooftophotellagriffe@bzarhotel.it Reservation: rooftophotellagriffe@bzarhotel.it
Hotel La Griffe Via Nazionale, 13 - Rome ‘ vineriaroma Hotel La Griffe Via Nazionale, 13 - Rome hotellagrifferomal



i
VIGILIA DI CAPODANNO
F E S T I V E S E A S O N Pan brioche, burro e salmone affumicato Ums;:l_tl = ng' pﬁr uSn q:lpqd?nno
rizzante alla spritzeria:
Vivi I_u. magia del Natale conunmenu BoII!cme( COth(?IH L.InICI eun DJ set
tradizionale che celebra i sapori autentici della Tartare di manzo con maio alle nocciole, rucola e pecorino carico di energia ti aspettano per
cucina italiana. Ogni piatto & pensato per . . . L . ’ s
regalare un‘esperienza indimenticabile e piena Flan di zucca, funghi arrostiti e crema al parmigiano brindare (.:I" CII‘\!"\O nyovo in
di gusto. Crocchette di coda alla vaccinara compagnia e divertimento.
Ravioli di ricotta e spinaci, burro e salvia
Gnocchetti crema di zucca, formaggio blu Ollasca e nocciole
VIGILIA DI NATALE Costine di agnello, zucca e patate VIGILIA DI CAPODANNO
CON DJ SET
Lingotto rocher con crema inglese ‘\}
Burrata, puntarelle e alici ‘\\(I A it
. eritivo
Polpo alla luciana *\ I‘l P
. " ) b o 25 EURO
Baccala fritto, crema di sedano rapa e cipolla rossa \(;I
N .
e Y.
/1 A partire dalle 22:00

Gnocchetti, crema di zucca e baccala

bollicine, cotechino e lenticchie
50 EURO

Mezza Manica ragu di polpo e salicornia

| SHARING
Ombrina scottata, cavolo nero e zucca I S C A R I N G

Qe
@\/(_. Pandoro e Panettone Dai il benvenuto al nuovo anno con una cena
@ f « speciale all'Osteria Oliva, dove la cucina tipica
“\/ romana & protagonista. Un menu genuino e
L autentico, dall'antipasto al dolce, per salutare
W °® il 2024 in un'atmosfera calda e informale.
[ ]

Reservation: spritzeriamonti@bzarhotel.it

Reservation: osteriaoliva@bzarhotel.it
Spritzeria Monti Via dei Serpenti, 108 - Rome ‘ spritzeria.monti

Osteria Oliva Via dei Serpenti, 110 - Rome osteriaoliva_monti




